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Voll ausgestattete Industriekapazitat
mit gleichmaligem Backergebnis

Bei der I-Serie handelt es sich um sehr gerdauscharme, zuverlassige und leistungsstarke Stik-
kendfen, die sicher in industriellen Umgebungen eingesetzt werden kénnen und liber eine hohe
Produktionskapazitat verfiigen. Dariiber hinaus kénnen sie schnell und einfach mit einem Hand-
griff beladen werden, ohne dass die Plattform gedreht werden muss. Das einzigartige Dampfsys-
tem der Ofen besteht aus zwei kombinierten und bewihrten Systemen, die duBerst kraftvoll
arbeiten und liber eine sehr wirksame Dampfkapazitat verfiigen. Zusammen mit dem Luftstrom-
system und dem rotierenden Wagen wird ein duBerst gleichmaBiges Backergebnis erzielt.

Die I-Serie ist robust, effektiv und aufgrund des smart-
en Bedienfeldes einfach anzuwenden. Die AuBen-
flachen der Ofen werden nicht heiB und die glatten
Oberflachen lassen sich leicht reinigen. Die Ofen
bestehen zu tiber 95 % aus recyclingfahigem Material,
sodass einzigartige Ofen entstehen, die Umweltfreun-
dlichkeit mit Energieeffizienz kombinieren und dadu-
rch auch wirtschaftlich die beste Wahl sind.

Alle Modelle der Serie sind mit einem zusatzlich ver-
starkten Boden mit einer stabilen Sandwichkonstruk-
tion und einer dicken Steinwollisolierung ausgestat-
tet, sodass Warmeverluste minimiert werden und der

Boden vor hohen Temperaturen geschitzt ist.

Die Ofen sind mit einer rotierenden Plattform aus
Edelstahl ausgestattet und verfligen Uber eine sehr
verwindungssteife Bodenplatte, die unter dem Gewicht
der Wagen nicht nachgibt. Auf der Plattform kénnen
(je nach BlechgroBe) bis zu vier Wagen gleichzeitig
gebacken werden. Die Ofen verfiigen dariiber hinaus
Uber eine robuste Rampe aus demselben Material wie
die Plattform, die zur weiteren Erhéhung der Stabilitat
mit Profilen verstarkt ist. Die Rampe ist hohenverstell-
bar, sodass sie genau an die Héhe der Plattform ange-
passt werden kann.



Heizsystem

Hocheffiziente Warmeaustauscher aus
Edelstahl mit langer Lebensdauer ermdgli-
chen eine gute Gesamtwirtschaftlichkeit.

Luftstrom

Ein horizontaler Luftstrom wurde
entwickelt, um ein sehr gleichmaBiges
Backergebnis (iber den gesamten Wagen
zu liefern, auch fur empfindliche Back-
waren mit kurzer Backzeit. Der Lufts-
trom sorgt auBerdem fiir mehr Effizienz
und damit fir geringere Heizkosten.

Dampfsystem

Ein einzigartig entwickeltes Dampfsys-
tem mit gleichmaBiger und effizienter
Kapazitat sowie kurzen Erholzeiten, was zu
einer hoheren Produktionskapazitat fihrt.

Energieeffizienz

Hohe Energieeffizienz dank unserer
intelligenten Energiesparfunktionen und
dem gut isolierten Ofenraum.
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Rotation

Drehende Stikken mit optimierter Dre-
hgeschwindigkeit und automatischer
Anderung der Drehrichtung des Wagens
bieten ein gleichméaBigeres Backen mit
besserem Backergebnis.

Bedienfeld

Benutzerfreundliches, smartes Bedien-
feld, das dem Benutzer die vollstandige
Kontrolle tGiber den gesamten Backproz-
ess ermdglicht.

Geringer Gerauschpegel
Sehr gerduscharmer Ofen.

Sveba Connect (optional)
Kompatibel mit Sveba Dahlens
Cloud-Service fiir Ofen. Sie
erhalten den Uberblick Gber alle
angeschlossenen Ofen in Echt-
zeit. Sparen Sie Geld, maximieren
Sie die Effizienz der Backerei,
erhalten Sie Statistiken, Servi-
ceinformationen, wichtige Benach-
richtigungen und erlangen Sie die
vollstéandige Kontrolle Gber die
Rezeptbank.







EIGENSCHAFTEN UND FUNKTIONALITAT

Effektiver Warmeaustausch

Der Warmeaustausch in den Ol- und Gasdfen erfolgt nach dem Gegenstromprinzip. Die Luft
im Ofen, die den Warmetauscher passiert, trifft zunachst auf die kiihlsten Rauchgase, die
sich allmahlich durch die zunehmend heiBeren Gase erwarmen. Das Ergebnis ist eine hohe
Effizienz und niedrige Heizkosten.

Heizelement mit langer Lebensdauer
In Schweden hergestelltes Heizelement von hoher Qualitat. Nur 160 (elektrischer Ofen).

Smartes Bedienfeld

BEin benutzerfreundliches, staub- und feuchtigkeitsbestéandiges Bedienfeld mit Touch- und
Wischfunktion, das einen guten Uberblick iiber den gesamten Backprozess ermédglicht. Mit
intelligenten Energiesparfunktionen und der Mdglichkeit, die Kosten je Backvorgang zu
sehen, sorgt das Bedienfeld flr eine vollstandige Kontrolle tiber die Wirtschaftlichkeit. Die
Méglichkeit, Rezepte einfach zu speichern und abzurufen und die Startzeit des Ofens zu
programmieren, erlaubt eine erhéhte Effizienz.

Multifunktionshalterung mit Magnet
Werkzeughalter mit Fach und starkem Magnet zur Aufbewahrung von bspw. Hand-
schuhen, Messern und Dokumenten.

Ergonomischer Handgriff
Robuster und ergonomischer Griff, der deutlich zeigt, wann die Tir offen oder geschlossen ist.

Kraftvoll kombiniertes Dampfsystem

Kraftvoller Dampf in kurzer Zeit. Hergestellt aus Aluminium und Stahl, wodurch der Dampf
extra sauber ist. Gute Warmeeigenschaften garantieren eine kurze Erholzeit, was wiederum
zu einem gleichmaBigen Backprozess fiihrt.

Increased Baking Surface (IBS)

Selbstentwickeltes, patentiertes System fiir eine wechselnde Anderung der Drehrichtung
des Wagens wahrend der Backzeit. Das IBS-System ermdglicht schnelleres, gleichmaBig-
eres und energieeffizienteres Backen.

Slow Start
Bietet eine sanftere Verarbeitung der Produkte, bei der die Drehgeschwindigkeit beim Start
niedriger ist, was das Backen von sproden und empfindlichen Backwaren erleichtert.

Automatischer Rotationsstopp
Der Wagen fahrt automatisch zur Entladestelle, wenn der Griff am Ende der Backzeit
geldst wird.

Tirstopp mit stabilem Tiiranschlag und integrierter, einstellbarer

Haltefunktion
Gewabhrleistet, dass die Tiur wahrend der Be- und Entladung der Stikkenwagen offen bleibt.

Starke Isolierung durch Steinwolle

Die Warme wird dank der extra dicken Wandisolierung, dem Luftspalt und der Decken-
isolierung im Ofen gehalten. Dies trégt zu einem niedrigeren Energieverbrauch und einer
besseren Arbeitsumgebung bei.

Robuster Boden

Zusatzlich verstarkter Boden mit einer stabilen Sandwichkonstruktion und einer dicken
Steinwollisolierung, sodass Warmeverluste minimiert werden und der Boden vor hohen
Temperaturen geschutzt ist.

Stabile Plattform und Rampe
Zusatzlich verstarkte Plattform und stabile, hohenverstellbare Rampe, die genau an die
Hohe der Plattform angepasst werden kann.

Umweltfreundlich
Zu Uber 95 % aus recyclingfahigem Material.

Wir lassen unsere Produkte laufend zertifizieren.
Fiir aktuelle Zertifizierungsinformationen wenden Sie sich bitte an den Handler.




2. Kondensatablauf

unstabzugshaube: 2.595 mm

e mit Dunstabzugshaube: 3.735 mm
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160/161/162
BxH:2.915x
Tiefe: 2.535m
Tiefe mit Duns
Hohe mit Dun
Hohe mit AES
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160/161/162

Maximale Backtemperatur
Maximale BlechgroBe bei einem Wagen

Maximaler Rotationsdurchmesser des Wagens
Maximale Wagenhohe Plattform

Empfohlene Sicherung (amp)*

Leistung (Strom)*

Leistung (Heizung)

Durchschnittlicher Verbrauch**
Maximale Belastung Plattform
Gewicht mit Plattform

Taréffnungsradius

160 (Elektro)
300 °C

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1.925 mm

1.875 mm
200-200-200-250-250 A
123-129-135-141-147 kW
144 kW (max.)

86 kW/h
1.000 kg
2.950 kg
1.150 mm

* Spannungsabhangig.

161 (01

300 °C

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1.925 mm
1.875 mm
20A

5.5 kW

165 kW (empf.)
180 kW (max.)

99 kW/h
1.000 kg
3.100 kg
1.150 mm

162 (Gas)

300 °C

3 x 600 x 800 mm
4 x 457 x 762 mm
5 x 450 x 600 mm

1.925 mm
1.875 mm
20A

5.5 kW

165 kW (empf.)
180 kW (max.)

99 kW/h
1.000 kg
3.100 kg
1.150 mm

** Bei kontinuierlichem Backen. Ca. 60 % der installierten Leistung.



Wir stehen fiir leistungsstarke, energieeffiziente, qualitative
und benutzerfreundliche Backereimaschinen.

Wir bieten zuverlassige Technologie, die dem Fachmann in
der Backereiindustrie kreative Freiheit in Verbindung mit
hoher Wirtschaftlichkeit verleiht.

Wir sind der zuverlassige und professionelle Geschaftspartner
wahrend des gesamten Backprozesses, mit einer engagier-
ten und verfligbaren Organisation, benutzerfreundlichem
Design und robuster Ausstattung.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad
www.sveba.com
info@sveba.com
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